GASTRO
TEKNIK AB

VARMESKAP 11944
med flikt anpassat till Gastronorm 2/1 och 2 x 1/1
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. Huvudstrémbrytare med signallampa
Termostat vdrmeskap

Kontrollampa vdrmeskap

Termometer

. Overhettningsskydd

ELANSLUTNING 230V 1,8kW i tak ldngd 2,8m

VIKT = 100 kg
VOLYM = 1,03m’

SENSISES

For varmhdllning av varm mat vid 60 - 90°C

Flaktvarme med tvd varmluftskanaler vid yttersidorna ger jamn temperatur
Glasdorr i hdrdat isolerglas med aluminiumprofil

18 Gejderpar som ér flyttbara, med borjan 62 mm o6ver botten och 36 spér ¢/c 35 mm
Hog effekt , sdakrar varmhallningen.

Isolering i toppklass ger sval utsida

Elementen placerade dolt i varmluftskanalerna utmed sidorna

Hog kvalitet, servicevanlig

Rostfri konstruktion (alternativ finns)

Olika storlekar finns, se prislista

Tillbehor finns, exempelvis hjul se prislistan

Vi forbehaller oss ratten till konstruktionsandringar 2006-04-27



