\ GASTRO
TEKNIK AB

C€

Féar endast kopieras av vara

etablerade aterforsaljare och konsulter

VARMESKAP 11982-D-02 Genomgaende
med flikt anpassat till gejdervagn RATIONAL CPC 201 -97 *
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— ELANSLUTNING 230V 1,8kW i tak ldngd 2,8m

VIKT = 105 kg
VOLYM = 1,02m"

Huvudstrombrytare med signallampa

Termostat
Signallampa

. Termometer

. Overhettningsskydd

aReN =

*Passar dven till CC - CD-CM 201-97
For varmhdllning av varm mat vid 60 - 90°C
Flaktvdarme med tva varmluftskanaler vid yttersidorna ger jamn temperatur
Glasdorr i hdrdat isolerglas med aluminiumprofil, mot koket (panelsida)
Rostfri platdorr med aluminiumprofil pa serveringssidan
effekt , sakrar varmhallningen.
Isolering i toppklass ger sval utsida
Elementen placerade dolt i varmluftskanalerna utmed sidorna
Hog kvalitet, servicevanlig
Rostfri konstruktion (alternativ finns)

Olika storlekar finns, se prislista
Tillbehor finns, se prislistan.

Vi forbehdller oss rdtten till konstruktionsdandringar 2005-04-13



