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Kokeri D14201

pa stativ med 2 brunnar 9,0kW
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ELANSLUTNING 3N 400V 9kw, 2m kabel
VIKT = 50 kg
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. Huvudstrombrytare
Signallampa

Termostat vattenbad
Kontrollampa vattenbad
Overhettningsskydd
Avtappningskran

CILENINES

For kokning av t.ex. Potatis och Gronsaker i gastronormkantiner
kan dven anvédndas for varmhallning

Rymmer 2 st gastronormkantin

Slat rostfri underhylla

Huvudstrombrytare

Termostatreglerad viarme, med 6verhettningsskydd
Elementen placerade invandigt 30mm 6ver botten

detta dr bade effektivt och driftsakert

Toppskiva med vulst runtom

Avtappningsventil, lutande botten for effektiv avrinning
Rostfri konstruktion, Servicevanlig

Olika storlekar finns, se prislista

Tillbehor finns, exempelvis hjul. se prislista

Vi forbehaller oss ratten till konstrutionsandringar 2017-08-21



" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk 2017-10-02
Specialitet varmeenheter

INSTALLATION OCH BRUKSANVISNING, FOR PERSONER MED
BEHORIG UTBILDNING INOM RESTAURANG & STORKOK.

KOKERI,

1 Transportskada:
Transportskada maste anmalas till transportforetaget inom 7 dagar, se fraktsedeln.
Om det ar en synlig skada sa ska detta omgéende noteras pa fraktsedeln vid
Mottagandet/signering av frakt

2. Anvandningsomrade:
Kokeriet ar konstruerat for kokning av t.ex. potatis och gréonsaker men kan aven anvandas
for varmhallning.

3. Forberedelser:
Kontrollera att samtliga anslutningar for el, vatten och avlopp ar korrekt utfort.

4. Uppstélining - anslutning :
Placera in apparaten helt vagratt, anvand vattenpass. Mobila enheter placeras pa plant
underlag. Installationen skall utféras av en behdrig elektriker enligt gallande foreskrifter.

5. Bruksanvisning:
Fyll i cirka 10 liter vatten. SI& pa strombrytaren. Lampan ténds.
Vid kokning stall termostat pa cirka 100° C. Vid varmhalining stall termostat pa cirka 70-80°
C. Anvand perforerade kantiner. Se till att locket tacker hela brunnen. Uppkokningen tar cirka
20 minuter. Koktiden &ar sedan beroende p& mangd och ravaror (potatis 10 kg cirka 30 min).
Undvik torrkokning.
Skulle detta ske bryter éverhettningsskyddet. Denna har manuell aterstalining. Vanta cirka 5
minuter tryck sedan pa knappen. Kyl forsiktigt av upphettad botten med vatten.
Efter avslutad kokning lat vattnet svalna i bassangen 5-10 minuter, tappa ur och diska rent.

6. Rengoring :
Ur hygiensynpunkt och for att forebygga driftstérningar &r det viktigt med den dagliga
rengoringen. Enheten far inte rengéras med hogtryckstvatt eller dverspolas med slang.
Kokeriet ska tommas och rengoras varje dag for att motverka kalkbildning pa element och
botten.
7. Felsokning :
Apparaten fungerar inte:
Kontrollera inkommande strom inklusive sékringar.
Apparaten fungerar, men blir inte varm:
Ar termostaten ratt installd? Aterstall verhettningsskyddet, detta kan lésa ut p.g.a
eftervarme.
Varmen slutar fungera:
Troligtvis har dverhettningsskyddet 16st ut. Detta sker om temperaturen overstiger 100°C .
For aterstallning av overhettningsskydd:
Véanta nagra minuter och tryck sen in knappen pa panelen.
Adress: Telefon: Telefax: Org.nr: Vat.nr:
Gastro Teknik AB 08-550 207 60 08-550 188 40 556481-1346 SE556481134601
Brunnséngsvéagen 26
152 42 Sodertélje E-Mail: info@gastroteknik.se www.gastroteknik.se
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Rostfria produkter till storkok
Specialitet varmeenheter

8. Garanti och teknisk service :
Denna produkt ar forsedd med 24 manaders garanti enligt
Branschforbundet for Storkoksleverantdrers bestémmelser (B.F.S).
Garantireparationer far inte utféras utan vart medgivande !
Vid driftstorning star var tekniska service garna till tjanst.
Ange da vilken apparattyp, modell och fabrikationsnummer som géller.
Typskylten finns p& apparatens front, tak eller rygg.
Garanti galler ej forbrukningsartiklar sdsom sakringar, lampor od.
Garantin galler ej vid oaktsamhet eller handhavandefel.
Vid export omfattas garantin endast av fria reservdelar.

Adress: Telefon: Telefax: Org.nr: Vat.nr:

Gastro Teknik AB 08-550 207 60 08-550 188 40 556481-1346 SE556481134601
Brunnséngsvéagen 26

152 42 Sodertélje E-Mail: info@gastroteknik.se www.gastroteknik.se

Sweden
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GASTRO TEKNIK AB  Brunnsangsvagen 26

152 42 Sodertal je

Tel 08-550 207 60

3N 400V 9,0kW

; 6H 1 ™ E1- E2 /@
Lo | Q:_Q olo & 1500
12 o o1 ol o ol e, ©— 1500 |—
I I
L3 o
o ot oo 0, 0—o 1500 |—‘
N o ot
L
=0
®\La2
J 1= Chassie
Vi ®
OH 2 T2 E1- E2 /@
J 2 = Panel o ! ol o & 1500
Vi cuud | = N
el o 0| o ©—1500 |—
ato o, oo 1500 |—‘
6 6 Element 1,5kw / 400V E1-E4 247
5 2 |Termostat 3-polig 400V T1-T2 228 110°C
A 2 | Overhettningsskydd OH1 -0H2 230 3-polig, 130°C
3 3 Lampa, signal 230V Lal-La3 19 orange
? 1 Strombrytare 400V 16A 642 L-polig
1 1 Kopplingsdosa 400V 153 5-polig
Detalj-nr | Ant. Benamning Material Mod.-nr Anmarkning
Konstr. Ritad Kop Kontr. Stand. Godk. Skala
Datum
06 0127
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GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkok 2017-10-06

Specialitet virmeenheter

Reserdelslista :

Kokeri D14.. Serien

Art.nr : Benamning :

42 Kulventil %

29 Stallbar fot @ 40
662 Sil till avlopp

(alla elkomponenter finns med pa bifogat elschema)

Adress: Telefon: Telefax: Org.nr:
Gastro Teknik AB

Brunnsdngsvagen 26

152 42 Sodertdlje Int. +46 Int. +46

Sweden 08-550 384 00

08-550 188 40 556481-1346

Bankgiro:

5100-1907

Postgiro:

83306 98-5
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FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
C E KONFORMITATS - ERKLARUNG
DECLARATION OF CONFORMITY

Datum / Date : 16-04-20
Tillverkare / Hersteller / Manufacturer : Gastro Teknik AB
Adress : Brunnséangsvagen 26

S-152 42 Sdodertélje
Schweden / Sweden

Forsakrar helt pa eget ansvar att foljande

produkter namn, typ, modell: i

Hiermit erklaren wir in eigener Verantwortung, .D14201 Kokeri
dass die vorstehend aufgefiihrten Geréate mit den

unten genannten Richtlinien und Normen L. U PURRT

Uberinstimmen.

Declare under our sole responsibility thatthe L
product, name, type, model: NO: 00000

Till vilken denna férsékran hor, uppfyller kraven i

féljande standard eller annat normativa dokument.

Beteckning, artal eller publiceringsdatum: EN 60 335-1:12
Angewandte harmonisierte Normen: EN 60 335-2-49:03
To which this declaration relates is in conformity

with the following standard or other normative document.

Designation or number year or dates of issue:

Och foljer féljande direktivs bestammelser:

Gemass: LVD 2014/35/EU
And in conformity with orders of following directive: EMC Direktiv 2014/30/EU
Ort, Datum / Place, Date : Sddertédlie  2017-10-09

Bemyndigad persons namn, namnteckning och befattning:
Name,unterschrift, position an verantwortlich person:
Name, signature and title of authorized person:

Mattias Adolfsson, Production Manager

“forsakr CE.doc™

Adress: Telefon: Telefax: Org.nr: VAT.nr:

Gastro Teknik AB 08-550 207 60 08-550 188 40 556481-1346 SE556481134601
Brunnséngsvagen 26

152 42 Sodertalje E-Mail: info@gastroteknik.se www.gastroteknik.se

Sweden



